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G69 kaling og frysting skipta héfudamali
vid geymslu matvala

G&d keeling og frysting skiptir h6fdudmdli i liftima og geedum
hréefnis og matveela. Skiptir pa engu hvort um er ad reeda
fyrirteeki i sjavardtvegi, hréefnisframleidendur, verslanir,
stéreldhuds eda veitingastadi.

Matveela-, matreidslu- og
veitingamarkadurinn

Keeliteekni hefur i gegnum tidina
selt ymsar vérur til matvela-,
matreidslu- og veitingafyrirteekja p.e.
i matveelavinnslur, stéreldhus  s.s.
til hétela, veitingahUsa, métuneyta
og einnig bakaria. Keliteekni hefur
umbod fra moérgum heimspekktum
framleidendum keeli- og frystibonadar
sem og annars bunadar fyrir fyrirtaeki
tengd pessum markadi. Fyrirteekid
hefur no undanfarid unnid ad pvi ad
hasla sér enn frekari véll @ pessum
markadi og rédi pvi nyverid til starfa Lindu Wessman, leerdan
matreidslumann og konditor. Hon hefur einnig mikla reynslu
af sélu ymiss varnings @ pessum markadi.

Aukin geedi og lengri liftimi matveela

Keelitaekni hefur ad undanférnu verid ad kynna hradkzela og -
frysta. Med pvi ad hradkaela eda hradfrysta matveeli naest fram
aukid geymslupol og gaedi vérunnar helst betur. Hradfrysting
eda -keeling felst i pvi a8 matvalin eru gegnfryst eda keeld
eins hratt og audid er midad vid eiginleika peirra. Ollum
matveelafyrirtaekjum og veitingahusum er skylt ad tryggja
gedi, 6ryggi og hollustu afurdanna sem medhéndladar
eru. Vid erum sifellt i samkeppni
og barattu vid orverurnar og
grundvallaratridi i medferd
matveela er ad hindra véxt peirra
med rétri keelingu. Of haeg
keeling @ hitudum réttum pydir
styttri liftima og minni geedi.

Taka ma sem deemi a8 pegar
hitastig matveela fer undir 70°C
fara ad myndast érverurp.e. gerlar
og bakteriur. Afleidingarnar eru
ad matveelin geymast i skemmri
tima og geedin ryrna.

Hradkeelar peir sem
Keeliteekni  hefur verid ad
kynna geta tekid vid matvéru
vid allt ad 90°C hitastig og
sndéggkeelt eda fryst. Hitastigi
hradfrystra afurda er sidan
haldid vid -18°C eda lsegra
eftir ad stédugu hitastigi
hefur verid nad pannig ad
haegt er ad hradkeela -frysta
matveeli ndnast um leid og
pau koma 0t Or ofninum.
Med pvi ad hradkzla eda
-frysta geta matreidslumenn
einnig eldad rétti nokkru
adur en peirra er neytt og hitad svo upp dn pess ad geedi
hréefnisins hafi ryrnad par sem geymslupol matveelanna
verdur mun meira. Hradkeelar settu ad vera til hja éllum
sem eru i matveelaframleidslu og & éllum veitingastédum og
moétuneytum.

Allt fyrir keelingu og frystingu og miklu
meira til

Pad er markmid Keeliteekni ad vera med gott urval aof éllum
pbeim keeli- og frystiteekjum sem @ parf a8 halda fyrir matveela-
, matreidslu- og veitingamarkadinn. Méa par m.a. nefna 400-
700 litra keeli- og frystiskapa, keeli- og frystiskapa undir bors,
vinnu- og afgreidslubord med keeli- og frystiskuffum og margt
fleira inn i eldhosid. Einnig ma nefna sjalfsafgreidslubord
med keelingu og hita, -

salat- og samlokueyjur
og svo ad sjalfségdu
hradkeela.

Pess md einnig geta
ad Keelitaekni vinnur
sem Adur ndid med
flestum kaeliverktokum

landsins sem setja
upp kerfi pau sem
fyrirteekid selur og

piénustar pau einnig.

Ndnariupplysingarmé
finna @ nyrri heimasidu
Keeliteekni www.keeliteekni.is og eda www.kaelitaekni.is .Svo
eru audvitad allir velkomnir til okkar i Raudagerdi 25 pad er
alltaf heitt @ kénnunni.
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Sérverslun keaeliverktakans

Keeliteekni hefur a8 undanférnu stadid i breytingum @ husnaedi
sinu. Buid er ad flytja allan smavérulager upp @ adalhzaedina.
Petta er gert til pess ad audvelda adgengi fyrir vidskiptavini
sem geta no afgreitt sig sjalfir eda fengid adstod ef a parf ad
halda.

Nyjungar & lager

Hja Keeliteekni feest i dag flest allt sem parf til ad vidhalda
keeli- og frystikerfum allt fré minni ihlutum upp i steerri
einingar. Nytt a lager ad undanférnu mé nefna:

« Odyrar prystistyr8ar viftustyringar fyrir minni einfasa viftur
¢ AWA stopplokar med handfangi

« Odyrir prystirofar frd Johnsson Control

¢ Tecumseh keelipressur

* Kiuba keeliblasarar

e Aukid Urval af brassfittings, eirfittings og rérum

e Carel klefastyringar, utandliggjandi fyrir minni klefa

* Rivacold vatnskeeldar keelisamstaedur

e VDH prystimeelar

Kikid endilega vi&, skodid urvalid og faid ykkur saetabraud
med kaffinu.

srverslun Kaeliverktakans
Aukid voruirval
Sjalfsafgreidslulager

Radgjof og pjonusta
Midsvaedis, stutt i allar attir
Nzeg bilast=di

VDH prystimezelar

VDH er hollenskt fyrirtaeki sem hefur framleitt meela fyrir vélar
allt fré stofnun fyrirteekisins eda i 25 ar.

Melar pessir eru margir hverjir notadir i
keeli- og hitastyringaidnadinum. Keelitaekni
hefur um darabil haft til sélu mela fra
VDH fyrir freon- og amoniakkerfi. Maelar
pbessir hafa reynst mjég vel.Freon- og
ammoniakmeelarnir eru Or rydfriv stali a
ytra bordi og eru fylltir med glycerine. Innvidi og tengiraer
freonmaelanna eru 0r brassi en i amméniakmaelarnir eru allir
Ur rydfriu stali.

Viftustyringar fyrir minni einfasa viftur

Héfum fengid einfasa viftustyringar sem eru einfaldar i
notkun og eru fyrir allt ad 4,0 A métora. beer eru jafnframt
mun édyrari en hef8bundnar lausnir.

Styringin skrufast einfaldlega @ V4" flare  nippil,
t.d. @ heitgasrérinu. Vinnusvidid er fra 9,2 - 21,2
Bér. Einfalt er ad stilla 6skgildid med sexkanti sem
fylgir. Raftenging er einnig einfdld, DIN tenginip-
pill er @ styringunni og tengist hann i seriu vid
fasa ad viftunni. 1,5 m sndra fylgir med pannig
ad gjarnan ma tengja beint i tengibox @ eimis-
viftunni. Pad er enginn auka prystinemi, engin
flokin styring i t6flu og engin auka viring i téflu. Einfaldara
getur pad varla verid. Bitzer notar petta sem stadal é loftkeel-
dum samsteedum par sem 6skad er eftir viftustyringu.

Prystirofar fra@ Johnsson Control

Héfum tekid & lager édyrari gerd af prystirofum en peir eru
hefdbundnir LP/HP prystirofar nema IP30 i
stad hinna hefdbundnu sem flestir pekkja.
Vinnusvid -0,5 / 7 Bér @ LP og 3 / 30 Bér
a HP, tenging 4" flare. Rofarnir henta til
ad mynda & neer 8llum st68um i landi par
sem ekki er pérf @ rakapéttum husum.
Verdid er mun leegra en @ samsvarandi
IP54 rofum sem verda pé6 afram lagervara hja okkur.

Einnig héfum vid é lager frd sama framleidanda

ymsan brass-fittings og loka svo sem rotalock-loka i éllum
algengustu steerdum, rotalock-fittings, brass-fittings (nippla)
almennt, hlaupreer o.fl. Vid sérpontum einnig flestar
gerdir fittings sé pess 6skad.

Stopplokar med handfangi

Héfum tekid a lager stopploka med handfangi fré
pyska fyrirtaekinu Armaturenwerk sem framlei&ir
undir merkinu AWA og FAS. Lokarnir koma sem
vidbot vid kolulokana sem fyrir eru @ lager og
verda til i steerdunum 4" og upp i 22mm.

Carel styringar

Utandliggjandi keeli- og frystiklefastyringar fyrir
minni klefa.




Gott gengi

Mycom skrofupressa

Snemma i vor var gangsettur nyr lausfrystir hja Fiskkaupum
hf. Frystirinn notar ammoéniak sem kaelimidil og sa Alkul (pa
Celsius) um uppsetningu amméniakkerfisins sem er i 40 feta
gdami utan vid hus Fiskkaupa.

Keelitaekni s& um hénnun amméniakkerfisins i samradi vid
verktakann auk pess ad Utvega ymsan bunad i kerfid.

MYCOM

og skrofupjappa fra

Bunadurinn er allur hinn vandadasti,
ammbéniakdaelukitur fré Pyskalandi,
heitgalvanhudadur
eimsvali
Mycom.

vatnssparandi
fra Baltimore Aircoil svo

Mycom skrofupjéppurnar eru japanskar og pekktar fyrir
areidanleika og geedi. 18ntdlvustyring pjdppunnar sér um
ad vidhalda réttu uppgufunarhitastigi i eimi lausfrystisins ot
fra breytilegu dlagi a kerfid. Afkést kerfisins eru um 233 kW
vid —40°C/+25°C R717 og er eingdngu etlad fyrir pennan
lausfrysti.

Keeliteekni éskar eiganda kerfisins til hamingju med bunadinn
og pakkar Alkuli samstarfis.

Krénan vélakerfi

NU um pessar mundir
er Kaupdas ad opna
nyja  Krénuverslun i
Mosfellsbee.

BilZER

N -T-E-AN-A-T - [-0-N:A:L

isfrost, sem er
biénustuadili
Krénunnar, e ]
einnig um kaup @
véla- og kalikerfi
fyrir verslunina.

Fyrir valinu urdu
Bitzer vélar af
mismunandi
steerdum,
eimsvalar fré
Guntner og
eimar fra Kuba.
Bitzer-vélarnar hafa sannad dagaeti sitt svo um munar og pykja
med peim dreidanlegustu @ markadinum i dag.

Keeliteekni 6skar Kaupdsi til hamingju med nyja verslun og
pbakkar Isfrost fyrir samstarfid

Ismolinn

Hvernig veistu ad pu ert ordinn of feitur?

-- Pad er pegar pu liggur @ badstréndinni og fioldi félks fra
Greenpeace kemur til ad draga pig a flot.

Oktéberfest Keelitaekni

i lok oktober hélt Keeliteekni grillveislu med okitéberfestivafi. Veislan var vel sétt og létu menn vel of gé8um grillmat sem skolad
var nidur med “Keep it Cool” élinu. bPetta er dnnur Oktéberfest grillveislan sem Keelitaekni heldur. Veislurnar hafa meelst mjég
vel fyrir og pad er aldrei ad vita nema petta verdi arviss vidburdur hja Keelitaekni.



| fréttum er petta helst...

Kaelitaekni

Sala & krapavél til Hradfrystihuss
Gunnvarar

I sumar var afhent 18 tonna (55 tonn
30% krapi) North Star krapa-isvél fyrir
fiskvinnslu til Hradfrystihuss Gunnvarar
i Hnifsdal. Vélin var tengd frystikerfi
hussins. Pad hefur synt sig ad pad skilar
aukinni framlegd og gedum ad nota
krapa i fiskvinnsluhusum. Enn fleiri sja
sér pvi hag i pvi ad kaupa slikar vélar
fyrir fiskvinnslur vegna einfaldleika peirra sem og vegna pess
eiginleika ad heegt er ad styra seltumagni
%%fm krapans. ba er einnig haegt ad tengja peer
beint vid kaelikerfi husanna og spara par
med vélbunad og studla um leid ad auknum dreidanleika.

G648 sala i hradopnandi
idnadarhurdum

Sala @ hradopnandi idnadarhurdum hefur
gengid vel ad undanférnu. Maé par fyrst
nefna sélu @ premur Nergeco hurdum fil
HB Granda. Um er ad raeda. FRIGO 2 og
FRIGO 3 hur8dir fyrir keeli- og frystigeymslur.

‘ . Pa ma einnig nefna
s6lu @ 10 Kopron fortjdldum (front
wall sheds type KTF) til Nordurdls.
betta eru fortidld fyrir hledsluhurdir.
bPau eru Utdraganleg og er pannig
haegt ad draga pau til deemis Ot yfir
gdma pannig ad pau hlifi m.a. félki
fyrir vedri og vindum.

ba keypti fyrirtekid bérsberg &
Talknafirdi nylega tvaer Kopron hurdir.
Um er ad reda KGB sveifluhurdir. Einnig keypti fyrirtaekid
Oddi & Patreksfirdi samskonar Kopronhurd nylega.

Keelibord fyrir Kaffitar

Kaffitar ehf. er i érum vexti.
Nyverid opnadi fyrirtaekid nyjan
stad i Leifsté8. Forsvarsmenn
fyrirtaekisins leitudu til Keelitaekni
med keaelibord fyrir stadinn. Par
eru nU Afinox kealibord ur stéli
med skoffum og skdpum.

Keeliteekni 6skar 6llum vidskipfavinum
gledilegra jéla og farseeldor & komandi
arum

Aukin sala i hradkaelum

Keliteekni hefur a8 undanférnu verid
ad kynna hradkla og -frysta. Hitastig
vérunnar skiptir miklu mali hvad vardar
fislgun érvera. Sérhver tegund beirra
hefur sitt kjérhitastig og er mesta haettan
a milli +35°C og +65°C. Med pvi ad
hradkela eda hradfrysta matveeli naest
mjég aukid geymslupol, timasparnadur a ]
og pyngdartap vérunnar verdur minna.
Fioldi fyrirteekja sér nu kosti pess ad vera
med hradkaela. Nyverid festi fyrirteekid
Sélfugl kaup @ Williams hradkeeli. betta \ :

er hradkzlir sem getur tekid vid 90°C !

heitum vérum. ba keypti fyrirteki® ’EEM]
Ektafiskur Afinox hradkeali sem getur

tekid vid 70°C heitum vérum og sndggkzlt eda fryst.
Einnig festi Ektafiskur kaup @ Dagard keeliklefa og Rivacold
keelikerfi.

I

G638 sala a Komfort loftkeelibunadi

i sumarhitanum i sumar festu mérg fyrirteeki kaup 6
loftkeelibunadi fyrir starfsmannarymi sin p.e. svokallada
komfortkeelingu. Mé par helst nefna fyrirtaekin Nyherja,
islenska erf8agreiningu, Lyfiaval i mjédd og auglysingastofuna
Fiton.

Komfort loftkeelikerfi hjdlpa til vid
ad eyda bakterium, ryki, mengun,
lykt, veirum og friédufti. Petta
gerir pad ad verkum ad loftid inni
i skrifstofu eda verslunarryminu
verdur hreinna, svalara og
ferskara. A8 sdégn forradamanna
pessara fyrirtaekja hefur andrumsloft, afkést starfsmanna og
vellidan peirra stérbatnad fré pvi ad kerfin voru sett upp.

Pa gerdi Grand Hétel Reykjavik nylega samning vid Keelitaekni
um kaup & komfortkaeliteekjum i 31 herbergi. Blikksmi§urinn
annast uppsetningu bunadar sem eru vatnskaeld duct unit 3,1
kW i afkést. Asetlud verklok eru i Desember 2006.

Nyr starfsmadur

Keelitaekni hefur i aranna ras selt ymsar vérur til matveela-,
matreidslu- og veitingamarkadarins p.e. til matvaelavinnsla
og storeldhusa s.s. til hoétela, veitingahisa, métuneyta og
svo bakaria. Fyrirtaekid hefur no undanfarid
unnid ad pvi ad hasla sér enn frekari véll &
pessum markadi og rédi pvi nyverid til starfa
Lindu Wessman leerdan matreidslumann og
konditor. Hon hefur einnig mikla reynslu of
s6lu ymiss varnings inn @ pennan markad.

Keelitaekni bydur Lindu velkomna til starfa og
vaentir mikils af henni

Utgefandi: Kaelitsskni ehf.
Abyr8garmadur: Sigurdur Bergsson

Umsjén: Asgrimur H. Helgason
Hénnun og uppsetning: Prentsmidja Gudjons O.
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